
Deklaration: Die Speisen auf dieser Karte sind alle hausgemacht (fatte in casa) gemäss den Kriterien der Associazione 

consumatrici e consumatori della Svizzera italiana (Konsumentenorganisation der italienischen Schweiz). 

 

 

 

 

Inspirationen aus Sardinien 
 

Antipasti 
Sellerie-Gazpacho mit Bottarga di Muggine (getrocknete Fischeier) und  

Garnelenspiess aus San Remo Fr. 20  
 

Carpaccio vom Oktopus mit Oliven und  
Julienne von Karotten und Sellerie Fr. 20  

 
“Antipasti-Triologie” aus Sardinien: Fleischbällchen mit Rindfleisch(CH) (bombas), 

Timballo mit Lamm(NZ) gefüllt (impanadas), Auberginen püriert mit Carasau Brot Fr. 20 
 
 

Primi 
Cous Cous (Fregula) und gemischtem Gemüse,  

mit Minze parfumiert Fr. 17  
 

Ravioli gefüllt mit Kartoffelpüree (culingionis)  
bestäubt mit Pecorino-Käse Fr. 20  

 
Sardische Gnocchetti (malloreddus)  

mit Salsiccia und Kirschtomaten Fr. 20  
 
 

Secondi 
Lammkeule (NZ) mit gegrilltem Gemüse  

und Fenchel-Sauce Fr. 36  
 

Jungschwein(DE) (ohne Knochen) mit Kartoffelgratin Fr. 36  
 

Rotbarben Filets an Vermentino Wein mit Fregula mit Gemüse Fr. 40  
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Weitere kulinarische Verführungen 
 

Antipasti  

Geräuchertes Wildlachs-Tartar  
auf Mascarpone-Schnittlauch Basis Fr. 20  

 
“Antipasti-Triologie“ vom Meer: marinierte Sardellen,  

Stockfischpüree und Sardinen in Saor Fr. 20 

 

 
Primi  

Risotto mit Zincarlin Käse (presidio Slow Food) und Safran Fr. 19 

 
“Pappardelle” aus Kastanienmehl, mit frische Steinpilzen Fr. 26 

 

 
Secondi 

Gegrillte Krake mit Olivenpesto und schwarzem Reis (Venere) Fr. 38 

 
Jakobsmuscheln mit Knoblauch und Petersilie,  

auf einem Bett von Erbsenpüree Fr. 34 

 
Kalbskarree(CH) mit Morchelsauce  

und Kartoffelgratin Fr. 37 

 
Baby Rindsfilet(CH) mit frische Steinpilzen parfumiert, 

und gegrilltem Gemüse Fr. 45 
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